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Mettetevi alla prova...
. faremo grandi imprese

IL LACHIMER

Azienda Speciale
della Camera di Commercio

Settori di attivita

. LACHIMER




| settori di attivita

Tre settori operativi ed un coordinamento

Sezione Qualita,
Ambiente e Formazione

Amministrazione

Laboratorio Materiali da
Costruzione

W P _ Y| Tl F 4

‘ LACHIMER



| settori di attivita

Valutazione dettagliata

Sezione Qualita,
Ambiente e Formazione

Amministrazione

Laboratorio Materiali da
Costruzione
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Il Laboratorio Chimico-Merceologico

Servizi

Analisi chimiche, microbiologiche e merceologiche
Settori principali: agrolimentare, ambientale, acque

Nel settore agroalimentare: vini, oli, cereali, conserve,
prodotti ortofrutticoli, terreni, concimi, mangimi, ecc.

Nel settore ambientale: rifiuti, fanghi, emissioni, scarichi,
aria, ecc.

Rilievi fonometrici e di campi elettromagnetici
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|| Laboratorio Materiali da Costruzione

ervizi

Aggregati: prove geometriche, fisiche e chimiche per la
marcatura CE

Cementi: prove fisiche e di resistenza meccanica

Laterizi: prove di resistenza meccanica, modulo di
elasticita, prove di punzonamento e dilatazione

Acciai: prove di trazione, piegamento, resilienza ed
elasticita

Bitumi: punto di rammollimento e prove di penetrazione

Conglomerati bituminosi: prova Marshall, di trazione
indiretta, percentuale di bitume e vuoti residui, attrito
radente e levigabilita accellerata

Conglomerati cementizi: resistenza a compressione,
massa volumica, mix design
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I| Settore Qualita, Ambiente e Formazione

ervizi

Realizzazione di sistemi di gestione per la Qualita (1ISO
9001), [I'Ambiente (ISO 14001/Reg.EMAS), Ila
Responsabilita Sociale (SA 8000), la Sicurezza
Alimentare (HACCP), i Laboratori di Prova (ISO 17025)

Certificazione di prodotto e/o di filiera

Certificazione secondo standard per Il'agroalimentare
(GlobalGap, BRC, IFS)

Progettazione del Sistema di controllo per la Marcatura
CE dei prodotti da costruzione

Realizzazione di disciplinari tecnici di produzione

Formazione su Sicurezza e Ilgiene Alimentare, HACCP,
ISO 9001, ISO 17025, ISO 14001 e Reg.EMAS, ISO
19011, Team working, Time management, ecc.

Attivita di auditdi 1 ,2 e 3 parte




| principali riconoscimenti del Lachimer

Ministero delle politiche agri

0

Regione Puglia

i

cole alimentari e forestali

Vinisterc
Politiche Agricole
per rilascio di
certificati per
commercializ-
zazioni,
esportazioni,
stoccaggio,
distillazione ed
arricchimento di
vini e mosti, sia
nei paesi
comunitari che

Ministero delle Infrastrutture e dei Trasporti extracomunitari

Autorizzazione
del Ministero
Politiche
Agricole per
analisi chimico-
fini della
certificazione
degli oli di oliva
a denominazione
di origine

Autorizzazione
della Regione
Puglia per
I'esecuzione di
analisi ai fini
dell’autocontrollo
alimentare

Accreditamenti e Autorizzazioni

Autorizzazione del
Ministero delle
Infrastrutture, ali
sensi della Legge
1086/71, ad

- eseguire e
- certificare le prove

sui materiali da
costruzione

(n. decreto 397 del
19/01/2009)
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ento e le linee auida

zione e Il controllo della
| 05/05/2000)

loni sulla legionellosi per |
' lve e termali (G.U.

n. 28 del 04/02/05)

 Linee guida recanti indicazioni ai laboratori di attivita
di diagnosi microbiologica e controllo ambientale
della legionellosi (G.U. n.29 del 05/02/05)




ento e le linee quida

la  sorveglianza, Ila
llo delle polmoniti da
sanitarie pubbliche e
NTE

* Approvazione linee guida regiaﬁéli - per—la
sorveglianza e il controllo della Legionellosi Regione
EMILIA ROMAGNA (BURER n 147 del 22/08/2008)




ento e le linee quida

Linee guida per le strutture turist

PROVVEDIMENTO 13 gennaio 2005

Accordo, ai sensi dell’articolo 4 del decreto legislativo
28 agosto 1997, n. 281, tra il Ministro della salutc ¢ It regiont  © | Z7IES .

e le province awtonome di Trento e di Belzano, avente ad
oggetto «Lince guida recanti indicazioni sulla legionellosi per i Il presente accorde, tenuto conto della complessa

gestort di strutture (uristico-ricettive e termali». tematica del controlle della lﬂgiﬂnﬂllﬂﬁi:

_ non ha carallere esaustivo, ne vucle sosttuirsi alle
pili ampie, dettagliate e complete norme di prevenzione
¢ agli interventi di bonifica presenti nelle linee guida
nazionali ed curapee, alle quali, tuttavia, csso siispira;

€ da considerarsi un insieme di suggerimenti tec-
nico-pratict, basati sulle evidenze scientifiche pid
aggloroate, la cui implementarzione, mentre da un lato
non costituisce obbligo per i responsabili delle strutlure

alberghiere, dallaltro non h esime dalle responsabilita
inerenti alla tutcla del diritto alla salute del cliente

usEm:.




* Queste linee guida non includono i gestori di altre strutture
di interesse per la legionellosi comunitaria come gl
amministratori di condominio, i responsabili di scuole,
caserme, ecc.

e Sono esclusi anche i datori di lavoro di qualsiasi industria o
attivita che prevede per i lavoratori la continua esposizione
allacqua ed In particolare allacqua calda (lavapiatti,
lavavetri, operatori ecologici, addetti al lavaggio strade,
muratori, ecc.).

* In questi casi si applicano le linee guida del 2000 riferite
alle responsabilita in presenza di casi accertati, nonche il
D.Lgs 81/08 sulla protezione dei lavoratori dai rischi legati
allesposizione ad agenti biologici.
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b) mantencre costantemente 'acqua fredda ad
una temperatura inferiore a 20 C. Se non si riesce a rag-

c) fare scorrere I'acqua (sia calda che fredda) da
rohinetti e dalle docce delle camere non occupate, per

f} svuotare, disincrostare e disinfettare 1 scrbatol
di accumulo dell’acqua calda (compresi gli scalda
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La malattia dei Legionari
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La febbre di Pontiac
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* Progetto finanziato dalla Camera di
Commercio di Foggia e realizzato da
Lachimer

e |dentificazione delle strutture aderenti
« Sopralluogo

e Studio delle criticita esistenti

o Attivita di monitoraggio e analisi

» Predisposizione di un piano di rischio
e Relazione conclusiva
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dr.ssa Cristiana Zenobio
zenobio@lachimer.it

dr.ssa Antonella Tonti
tonti@lachimer.it

dr.ssa Maria Carla Gargiulo
gargiulo@lachimer.it
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